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Association Départementale du Rhéne et de la Métropole de Lyon (69)
Chez UDAF 69, 12bis rue Jean Marie Chavant 69007 LYON

VISITE DU MUSEE DE LA MINE A SAINT PIERRE LA PALUD LE SAMEDI 25 AVRIL 2026

Chers amis, Lyon, le 28 février 2026

Pour cette nouvelle sortie, nous vous proposons d’aller découvrir le Musée de la Mine a Saint Pierre La
Palud (69210) (24 Kms de Lyon, 6 Kms de 1’ Arbresle, 8 Kms de col de la Luére);

Programme de la journée :
11h30 : Accueil sur le parking du musée de la Mine, 1 rue du Musée a Saint Pierre la Palud
11h45 : départ a pieds vers le Restaurant Ballu (a 400m) : 2 place de I’Eglise
12h : Repas : entrée, plat, dessert, vin, café ou thé ou infusion : choisir ses plats ci-dessous.
14h : Visite guidée du musée de la mine : la galerie reconstituée, les galeries de minéralogies/fossiles et
le puits Perret (si la météo le permet)
17h : fin de la visite

Coiit de 1a journée :
Pour les adhérents Famille du Cheminot : 30€ Pour les non adhérents FC : 40€00
(Ces prix comprennent : le repas de midi et la visite du musée)

Afin de permettre une bonne organisation de cette journée, nous vous remercions de bien vouloir retourner
votre bulletin d’inscription AVANT le 13 avril 2026 afin de confirmer notre venue aupreés des prestataires.

La Présidente,
Dominique DUPUY LORIN (06 81 10 77 15)

BULLETIN D’INSCRIPTION a retourner pour le 13 AVRIL 2026
A

DOMINIQUE DUPUY LORIN 2. rue Saint Lazare 69007 LYON
Tél. : 04.78.58.32.82 ou 06 81 10 77 15 mail : aldolorin@hotmail.fr

Nom, Prénom..................oo Adresse ....ooovveiiiiiiii
Tel oo, Souhaite participer a la sortie a Saint Pierre La Palud le 25 avril 2026
Je serai accompagné(e) de .......... Personnes.

NOM o Prénom : ..o

NOM o Prénom : ........oooiiiii

POSSIBILITE DE COVOITURAGE : contacter Dominique Dupuy Lorin
Je joins un chéque de 30€x ...... +40€X...ciuinnnns T € (alordre de la Famille du Cheminot)

Pour le repas je choisis (rayer les mentions inutiles):
ENTREE : Asperges vertes des Landes et ceuf « mimosas »pickles et condiments maison
OU Carpaccio de tomates, burrata et pesto maison, tagliatelles de courgettes
PLAT: Poulet basquaise et son riz aux herbes
OU Filet mignon en crofite de pain farci aux champignons, gratin dauphinois
DESSERT: Ile flottante aux pralines roses
OU Tarte citron meringuée



